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BANDO DI GARA

OGGETTO: AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO
COMUNALE DI RISTORAZIONE PER UN PERIODO DI ANNI CIN QUE -
CIG. 5528994E2C

COMUNE DI IMPRUNETA
(Provincia di Firenze)

PiIAzzA BUONDELMONTIN .41
Telefono 055-203641 / Fax 055-2036438
www.comune.impruneta.fi.it
posta elettronica certificata: comune.impruneta@padscert.toscana.it

UFFICIO SOCIO EDUCATIVO

Responsabile Unico del Procedimento: Dr.ssa VirgiaiPossenti

Tel. 055/2036489-482 - Fax 055-2036438
E-mail; v.possenti@comune.impruneta.fi.it

1) PROCEDURA DI AFFIDAMENTO : ai sensi dell’art. 30, comma 3 del D.Lgs. n. 168 e successive
modifiche ed integrazioni, secondo le disposizidincui al sopracitato articolo e secondo le modalit
descritte nel presente bando, nella lettera dian&igara, nel capitolato speciale della concesstahin
tutti gli allegati a tali documenti.

2) OGGETTO E CORRISPETTIVO DELLA CONCESSIONE : gestione del servizio comunale di ristorazione
per un periodo di anni cinque, come meglio speaificall’art. 1 del capitolato speciale della
concessione visibile al sopraindicato indirizzemet.

Importo_complessivo presunto _della_concessione Eura!t.015.000,00 (IVA esclusa)lale importo
risulta determinato considerando n. 160.600 pastiua (n. 1.000 pasti giornalieri a regime),
mediamente calcolati pe&. 5,00 (IVA esclusa)a pasto per la durata di anni cinque e come meglio
precisato agli artt. 3 e 4 del capitolato speaikia concessione.

3) DURATA DEL CONTRATTO : cinque anni.
4) LUOGO DI ESECUZIONE: territorio del Comune di Impruneta.

5) CoDICE CIG E CONTRIBUTO A FAVORE DELL '’AUTORITA’ DI VIGILANZA :

Codice CIG: 5528994E2C

Si ricorda che in base all’art. 1, commi 65 e 6Wadeegge n. 266/2005 ed in base alla deliberazione
dell’Autorita di Vigilanza sui Contratti Pubblicii ¢avori, servizi e forniture del 21.12.2011, lsepente
procedura € soggetta al pagamento del contributwigio nella medesima deliberazione a favore
dell’Autorita pari ad €. 140,00. Detto pagament® gena di esclusione e dovra essere effettuatdarsolo



caso di ammissione alla gara a seguito di letteravito che esplichera nel dettaglio le modaliia d
pagamento.

6) INDIRIZZO , TERMINE E M ODALITA DI PRESENTAZIONE DELLE RICHIESTE DI PARTECI PAZIONE:

La domanda di partecipazigneedatta in lingua italiana, in competente bofiottoscritta dal titolare
dell'impresa o dal legale rappresentante dellae&aad indirizzata al Comune di Impruneta — Piazza
Buondelmonti n. 41 — 50023 Impruneta, dovra pemeei_pena di esclusionea questo Comune -
Ufficio URP — RRoTocoLLO Via Cavalleggeri n. 16 - 50023 Impruneta (neiusedi giorni ed orari:
lunedi, martedi, giovedi e venerdi dalle 8.30 &af800, il giovedi anche dalle 15.00 alle 18.00)
direttamente o per mezzo del servizio postale aioSt altro corriere autorizzato, entro e non dire
ore 13.00 del giorno 24.02.2014 dovra contenere le dichiarazioni sui requisitpditecipazione a
gara(requisiti di ordine generale e requisiti di orgligpeciale), rese ai sensi degli articoli 46 e dl7 d
D.P.R. 445/2000, come da modelli (moduli “A” e “Bpjubblicati su Internet di seguito al presente
bando e comunque contenenti tutti i dati in esshiesti, nonché le referenze bancarie rilasciate da
almeno due Istituti di Credito.

Sul plico contenente la domanda di partecipaziaherelativi allegati, dovra essere apposta lattscri

“D OMANDA DI PARTECIPAZIONE CONCESSIONE SERVIZIO DI BTORAZIONE— CIG.5528994E2C".

7) SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA: Sono ammessi a partecipare alla gara i concomeui all’art.

34 del D.Lgs. 163/2006 e successive modifiche &symzioni, costituiti da imprese singole, imprese
riunite o consorziate ex artt. 35, 36 e 37 del B.L163/2006 e successive modifiche ed integrazioni,
ovvero che intendano riunirsi o consorziarsi ex 8, comma 8, del D.Lgs. 163/2006 e successive
modifiche ed integrazioni, nel rispetto dell'art2del D.P.R. 207/2010.

Saranno ammessi anche operatori economici stahil8tati diversi dall’ltalia, alle condizioni preste

dal D.Lgs. 163/2006 e successive modifiche ed matagni ed in particolare dagli articoli 34, comma

1, lett. f-bis), 38 commi 4 e 5, 39, 44 e 47 dsliesso Decreto.

8) REQUISITI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA: | soggetti che intendono partecipare alla presgata
dovranno possedere tutti i seguenti requisiti:

A) REQUISITI DI ORDINE_GENERALE : requisiti di cui all'art. 38 del D.Lgs. 163/2006seiccessive
modifiche ed integrazioni.

Ai sensi dell’'art. 38, comma 1, lettera m-quatezoenma 2, ultimo periodo, del D.Lgs. 163/2006 e
successive modifiche ed integrazioni, non sarammessi alla gara i concorrenti che si trovino,
rispetto ad un altro partecipante alla presenteqaiora di affidamento, in una situazione di cotardl

cui all’'articolo 2359 del codice civile o in unaajsiasi relazione, anche di fatto, se la situazidine
controllo o la relazione comporti che le offertegamputabili ad un unico centro decisionale.

Ai sensi dello stesso articolo 38, comma 2 del B.g3/2006 e successive modifiche ed integrazioni,
la Stazione Appaltante escludera altresi dalla ga@ncorrenti per i quali accertera che le rekativ
offerte sono imputabili ad un unico centro decisiensulla base di univoci elementi.

In caso raggruppamento temporaneo di imprese, wisaty di ordine generale devono essere posseduti
da ognuno dei soggetti del raggruppamento costitaitostituendo.

B) REQUISITI DI_ORDINE SPECIALE :

» Iscrizione nel registro della Camera di Commerhidustria, Artigianato e Agricoltura (C.C.I.A.A.)
per attivita coincidenti con quelle oggetto delleegente gara o in un registro professionale o
commerciale dello Stato di residenza.

In caso di raggruppamento temporaneo di imprelsesquisito deve essere posseduto da ognuno dei



soggetti del raggruppamento costituito o costituend

» Iscrizione, se Cooperativa 0 Consorzio di Coopeegatall’Albo delle societa cooperative e, se
Cooperativa Sociale o Consorzio di Cooperative aipcall’Albo Regionale delle cooperative
sociali.

* Fatturato complessivo degli esercizi finanziari 02011, 2012 non inferiore ad €. 3.000.000,00
(IVA esclusa), relativo a servizi analoghi a quediggetto della presente gara (produzione pasti),
prestati a favore di pubbliche amministrazionij eabblici o soggetti privati.

In caso di raggruppamento temporaneo di impressuddetto requisito dovra essere posseduto per
almeno il 60% dalla capogruppo e la restante petgale cumulativamente dalla o dalle mandanti
ciascuna delle quali deve possedere almeno il 18Psedjuisito richiesto cumulativamente.

Si precisa che il fatturato e riferito agli esericimanziari e non agli anni scolastici.

Detto requisito, se trattasi di servizi prestata@ore di amministrazioni o enti pubblici, € comymito,
in sede di controllo, da attestazioni rilasciaté@state dalle amministrazioni o dagli enti medesiSe
trattasi di servizi prestati a privati, I'avvenwdHiettuazione della prestazione € dichiarata datjjoein
mancanza, dallo stesso concorrente. Potra esshiesta altresi la produzione delle relative fattur

* |donee referenze bancarie rilasciate da almendstiati di Credito.

In caso di raggruppamento temporaneo di imprelsesquisito deve essere posseduto da ognuno dei
soggetti del raggruppamento costituito o costituend

» Certificazione del proprio sistema di gestione fserqualita secondo la norma UNI EN ISO
9001:2008 in corso di validita.

In caso di raggruppamento temporaneo di impreaesdrtificazione del proprio sistema di gestione
per la qualita deve essere posseduto da ognunosdggetti del raggruppamento costituito o
costituendo.

» Disponibilita di un Centro di cottura alternatiyuer tutta la durata della concessione, risultaate d
adeguato titolo, o impegno a dotarsene entro londel servizio, idoneo sotto il profilo igienico-
sanitario, adeguatamente attrezzato e dimensi@atoyma di Legge per la preparazione dei pasti
del servizio in oggetto, situato entro i limiti &0 (cinquanta) Km dalla sede Comunale
(percorrenza minima stradale).

In caso di raggruppamento temporaneo di impreserequisito deve essere posseduto dalla
capogruppo.

Saranno invitate alla gara un numero di soggettigoainque.

Qualora le domande di partecipazione, in possessaedjuisiti previsti dal presente bando, siano
superiori a n. 5 si procedera allammissione deajgetti che risultino aver conseguito il maggior
importo di fatturato (IVA esclusa) risultante da@mma di quelli relativi agli esercizi finanziad10,
2011, 2012 nel settore della ristorazione scolaspiestati a favore di Pubbliche Amministraziomitie
pubblici o soggetti privati .

Si precisa che il fatturato é riferito agli eseridimanziari e non agli anni scolastici.

Qualora dal procedimento di preselezione risulanomessi un numero di soggetti inferiore a n. 5 e
comunque non sufficienti a garantire il principielld concorrenzialita, si procede all'integrazione
dell’elenco degli operatori economici da invitare.



Ai fini della partecipazione alla gara, i concotiemttestano il possesso dei predetti requisiti ianee
dichiarazioni rese nelle forme di cui allart. 4&ldT.U. n. 445/00 e successive modifiche ed
integrazioni, essendo ammesso che l'autentica sestituita dall'invio di copia del documento
d’identita del firmatario, in corso di validita.

9) SOPRALLUOGO : per la partecipazione alla gara & obbligatdrisopralluogo al Centro Cottura di
Tavarnuzze posto in Via | Maggio n. 47 - 50023 Tauaze — Impruneta (FI), per constatarne
I'effettivo stato e consistenza nonche per prengeréetta conoscenza delle condizioni locali euttiet

le circostanze generali e particolari che possarftuiie sulla presentazione dell’offerta e sullo
svolgimento del servizio.

Per lo svolgimento del sopralluogo, ci si deve Igeoe all’Ufficio Socio Educativo — Piazza
Buondelmonti n. 41 — 50023 Impruneta (Fl), esclasienteprevio appuntamento telefonico 055-
20.36.482/489.

Il sopralluogo potra essere effettuato, per comtogai impresa, da parte dei seguenti soggettalieg
rappresentante/titolare, direttore tecnico, pracuea altra persona munita di apposita delega
sottoscritta dal legale rappresentante; I'inte@sdavra presentarsi munito della documentazioree ch
legittimi la sua posizione soggettiva (es. statuypopcura speciale o generale, certificato della
C.C.ILA.A,, delega) che dovra essere esibita atibmario competente.

E’ consentita la delega plurima ad un medesimo etbggla parte di piu imprese, purché appartenenti
allo stesso raggruppamento, anche se non costituito

Si precisa che non € ammesso il sopralluogo inresgmtanza di piu imprese.

Al soggetto di ogni impresa che effettuera il spogo sara fatta sottoscrivere apposita attestez#
comprova dell'avvenuto sopralluogo.

Conseguentemente i soggetti che intendono partecgla presente gara dovranno dichiarare di aver
effettuato il sopralluogo, come da modulo “A” puichto su Internet di seguito al presente bando,
senza allegare alla domanda di partecipazione alattestazione, fermo restando che la mancata
effettuazione del sopralluogo costituira causasdiwsione dalla gara

10) CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE :

La concessione e aggiudicall'offerta economicamente piu vantaggiosaal concorrente che avra
ottenuto il punteggio piu alto risultante dalla soatoria dei punti attribuiti all’offerta tecnica-
gualitativa (TQ) e quelli attribuiti all’offerta enomica (P), utilizzando la formula di cui all’aji@to P
al D.P.R. 207/2010 di seguito riportata:

C(a) = Yn[Wi » V(a)i]

dove:

C(a) = indice di valutazione dell'offerta (a);

n = numero totale dei requisiti;

Wi = peso 0 punteggio attribuito al requisito (i);

V(a) = coefficiente della prestazione dell’offerta (@petto al requisito (i) variabile tra
zero ed uno;

n = sommatoria.

ed applicando gli elementi di seguito sinteticaragigortati:

1) Offerta tecnica-qualitativa (TQ) : punti 55
2) Offerta Economica (P) : punti 45



Clausola di Sbarramento si procedera all’apertura esclusivamente dellstdoeontenenti I'offerta
economica delle imprese che hanno ottenuto almempuriteggio di 33/55 per l'offerta tecnica-
qualitativa.

Pertanto, qualora la valutazione dell’'offerta teenqualitativa non raggiunga il punteggio minimo di
33/55, il concorrente verra escluso dalla garaeitelo insufficiente la proposta gestionale presanta

Per quanto riguarda l'elemento di valutazione diura tecnica-qualitativa (TQ) — punteggio
complessivo = 55 si procedera alla valutazionesdguenti criteri e sub-criteri:

OFFERTA TECNICA-QUALITATIVA (TQ) : MAX 55PUNTI

A) M ODALITA DI ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO massimo 15 punti

Al Modalita di utilizzo delle attrezzature in uso pesso il centro di cottura massimo 3 punti

Ai fini della valutazione si terra conto delle métiadi utilizzo delle attrezzature presenti presiso
centro di cottura per la conservazione, la prepanaz la cottura degli alimenti e I'abbattimento di
temperatura.

Nel dettaglio occorrera specificare le procedurk geogramma di assistenza e manutenzione delle
attrezzature evidenziando le modalita di esecuzi@tiéntervento di manutenzione preventiva, nonche
la periodicita prevista; le procedure di sanificem di strutture e attrezzature.

A2 Cronoprogramma delle fasi di produzione e preparaione dei pasti massimo punti 7

Ai fini della valutazione si terra conto delle pedlure di conservazione, preparazione, cottura dei
pasti, preparazione dei contenitori per il traspocon particolare riferimento ai tempi ed orarodni
singola fase e con indicazione degli orari di paéedei contenitori dal centro cottura.

A3 Procedure HACCP massimo 1 punto
Ai fini della valutazione si terra conto delle pealure HACCP applicate quotidianamente presso |l
centro di cottura, per identificare e rintracciadéversi componenti del pasto.

A4 Piano dei trasporti massimo 2 punti
Ai fini della valutazione si terra conto delle pealure di trasporto con indicazione del numerdadel
tipologia, dei percorsi, dei tempi previsti di aginei vari terminali.

A5 Piano delle emergenze massimo 2 punti
Ai fini della valutazione si terra conto della pealtire che verranno poste in essere per la gesfione
eventuali guasti e/o imprevisti che compromettamoimale e igienico espletamento del servizio.

B) ORGANIGRAMMA DEL PERSONALE IMPIEGATO massimo 8 punti

B1 Composizione del team di lavoro massimo 5 punti

Ai fini della valutazione si terra conto dell'orgamazione del lavoro in relazione alle mansioni
specifiche di ogni operatore e I'attinenza delksse nell'impostazione del servizio, la coerenzalao
realta a cui si riferisce il servizio richiesto dahpitolato e I'organizzazione generale del perona
addetto. lllustrare l'organizzazione del lavoro rdgttaglio di ogni singola fase, valutando le
tempistiche previste sulla base dei diagrammi ditGehe dovranno essere esposti, nonché I'entda e
distribuzione dell’organico dichiarato in funziodelle figure direttive e operative e la coerenzh co
servizio richiesto. lllustrare per ogni figura iregata solo le ore effettivamente impiegate per le
operazioni di produzione, trasporto, distribuzienganificazione.

Inserire i curricula formativo e professionale diettore e dietista (titolo di studio conseguitanadi
esperienza maturati nel settore, ecc.) ponendteiiaione sulla presenza di personale qualificato, i
possesso di laurea e con esperienza nel settore.




B2 Organizzazione aziendale e gestione del personale massimo 3 punti

Ai fini della valutazione si richiede di indicanepiani di formazione e di aggiornamento del peeden
e l'eventuale possesso, da parte dell’azienda.edificazioni quali: 1ISO 14001:2004, BS OHSAS
18001:2007, SA 8000, ISO 16001:2009

C) CARATTERISTICHE DEI MENU E MODALITA GESTIONALI DI SO  MMINISTRAZIONE DEI PASTI massimo
20 punti

cl Proposta dei menu e relative tabelle dietetiche atilizzo dei prodotti locali/regionali —
massimo 5 punti

Ai fini della valutazione si richiede di indicareelndettaglio tutte le informazioni richieste dal

Capitolato in relazione ai menu ed alle tabelletediehe, vedasi allegati A, C e D del Capitolato

medesimo.

c2 Criteri di approvvigionamento delle derrate massimo 3 punti

Ai fini della valutazione si richiede di specifieale procedure di approvvigionamento e rintracdiabi
delle derrate, nonché di indicare le caratterigtidh qualita superiori a quanto richiesto neglegditi
tecnici al Capitolato.

c3 Criteri di selezione e qualifica dei fornitori massimo 3 punti
Ai fini della valutazione si richiede di specifiear criteri di selezione dei fornitori con I'evemaie
possesso di certificazioni quali ISO 22000:2005© R2005:2007.

c4 Programma delle analisi dell'acqua massimo 1 punto

Ai fini della valutazione si richiede di specifieail piano delle analisi da effettuare nei terminahtro
il mese di settembre (prima dell'inizio del serwinei singoli terminali) e di febbraio di ciascuma
scolastico.

c5 Programma delle pulizie massimo 2 punti
Al fini della valutazione si richiede di specifieall programma dellpulizie con particolare attenzione
alla frequenza all'igiene ed ai controlli e prognaandi lotta agli infestanti.

c6 Piano di analisi microbiologiche e chimiche (imggo di laboratorio accreditato ACCREDIA)
massimo 1 punto

Ai fini della valutazione si richiede di specifiearil piano delle analisi microbiologiche e chimiche

(impiego di laboratorio accreditato ACCREDIA) pécontrollo dei prodotti finiti e delle superficiid

lavoro presso i punti di somministrazione. Speoifierimento alle modalita delle verifiche, tipgia

e frequenza dei controlli, disponibilita dei rappdr prova.

C7 Proposte progettuali di educazione alimentare massimo 1 punto

Ai fini della valutazione si richiede di indicare Iniziative da organizzare nei vari plessi scotgst
indicandone per ciascuna: tipologia, descrizionedalita e tempistica di esecuzione, finalita e lfiene
previsti.

c8 Piano di effettuazione dell'analisi di “customersatisfaction” massimo 1 punto

Ai fini della valutazione si richiede di specifiear sistemi di valutazione rispetto alla qualitdlale
prestazioni/interventi rispetto agli interlocutqfamiglie e/o altre Istituzioni) allegando modetli
strumenti di valutazione e di modalita di sommiristone e descrivendo le modalita di svolgimento e
di comunicazione agli uffici comunali e ai genitori

c9 Eventuali migliorie inerenti la somministrazione massimo 3 punti

Ai fini della valutazione si richiede di specifieale migliorie, in relazione alla sostituzione o
introduzione di nuove attrezzature/arredi indicareper ciascuna: tipologia, descrizione, modalita d
utilizzo, tempistica di fornitura, finalita, benefiprevisti.




Le proposte devono essere compatibili con la sibm&zdi fatto esistente e sviluppate mediante un
piano di intervento comprendente lindicazione anatei tempi di realizzazione. Le proposte
presentate non devono comportare oneri aggiungivi’ Amministrazione aggiudicatrice.

D) MODALITA GESTIONALI DI ISCRIZIONE , PRENOTAZIONE E INCASSO BUONI PASTO massimo 5 punti

Ai fini della valutazione si richiede di illustraresistema informatico che dovra prevedere tutiargo
indicato nell'art. 26 del capitolato speciale delmcessione.

Nella valutazione del sistema si terra conto irtipalare:
- delle modalita di iscrizione al servizio;
- delle modalita di rilevazione delle presenze;

- delle modalita di convenzionamento con i puntiadiquisto e di ricarica dove si effettuera il
pagamento;

- delle modalita di invio dei solleciti di pagament

- delle ricadute sulle famiglie nel senso che dmssere loro garantita la possibilita di strumelnti
pagamento ampi nelle modalita, nei tempi di access$acili nell’'utilizzo. Dovra essere garantita
agli utenti la possibilita di verifica della situame di debito/credito e di controllo degli addebit
effettuati;

- della disponibilita per il Comune di avere daélativi al’'andamento del sistema (numero
prenotazioni, numeri di produzione, addebiti e gsta

- della capacita del software di interagire corugginti per la gestione dei pagamenti e dei saijeci
- della possibilita di estrarre dei dati dal softevdi gestione secondo le necessita dell'Ente;

- della efficacia del sistema nel suo complessmpreso l'indicazione dei tempi di implementazione,
che dovra prevedere un sistema “prepagato” edeegsibzzabile per I'anno scolastico 2014-2015.

E) PIANO DI INTERVENTO AL CENTRO COTTURA massimo 7 punti

Ai fini della valutazione si terra conto degli intenti che il Concessionario vorra apportare akrcen
cottura, come migliorie anche in relazione ad uenéwale adeguamento alle norme igienico-sanitarie e
di sicurezza. Nel dettaglio, partendo dallo stdtaade, occorrera specificare il piano degli intart,

con indicazioni dei tempi e delle caratteristictegyld interventi. Successivamente all'affidamentb de
servizio, il piano dovra essere approvato dall'Amistrazione Comunale ed autorizzato per
I'esecuzione. Qualora all'interno delle propostanaate dai soggetti partecipanti alla gara, visian
previste anche opere edilizie ed impiantistichesstel dovranno essere affidate a ditte in possesso d
necessari requisiti di legge. Tutte le migliorigpagate rimarranno di proprieta dell'Ente.

La valutazione degli elementi di natura tecnicalgativa verra effettuata secondéa “media dei
coefficienti, variabili tra zero ed uno, attributtiscrezionalmente dai singoli commissa lettera a)
punto 4. dell’allegato P al D.P.R. 207/2010.

Terminata la procedura di attribuzione discrezierddi coefficienti, si procede a trasformare la imed
dei coefficienti attribuiti ad ogni offerta da pardi tutti i commissari in coefficienti definitivi,
riportando adunola media piu alta e proporzionando a tale medissimaa le medie provvisorie prima
calcolate.

La formula utilizzata per I'attribuzione dei coeffnti definitivi alle offerte (trazero e uno € la
seguente:

V(a) = S(a)/Smax



Dove:

V(a) = coefficiente della prestazione dell’offeftg rispetto ad ogni requisito

S(a) = media dei valori attribuiti all'offerta (dj tutti i commissari

Smax = media piu alta dei valori attribuiti all’efta piu conveniente da tutti i commissari

Il punteggio attribuito ad ogni offerta per ogniiterio o sub-criterio di valutazione si otterra
moltiplicando i coefficienti cosi calcolati, conglnteggio massimo attribuito ad ogni requisito:

P(a) = V(a) x Pmax

Dove:

P(a) = punteggio attribuito all’'offerta (a) rispetid ogni requisito

V(a) = coefficiente della prestazione dell'offe(&g rispetto ad ogni requisito
Pmax = punteggio massimo attribuibile

Relativamente ai criteria) Modalita di organizzazione del serviz®) Organigramma del personale
impiegatoe ¢) Caratteristiche dei menu e modalita gestionalsainministrazione dei pastve e
prevista la scomposizione in sub-criteri, si pragadalla riparametrazione dell’'offerta che avra
ottenuto il punteggio massimo (sommando i punteggisub-criteri) ad un coefficiente pari adoe,
conseguentemente, tramite proporzione linearelcalege i nuovi coefficienti ed i punteggi di tutie
offerte.

Tutti i coefficienti e punteqgi saranno calcolaid alla terza cifra decimale, arrotondati all’'@nit
superiore qualora la quarta cifra sia pari 0 supera cinque

Tutti gli interventi migliorativi indicati nell’'oférta tecnica-qualitativa si intendono riferiti atéula
durata della concessione e rimarranno di escluis@onibilita e proprieta del Comune.

Per quanto riguarda I'elemento di valutazione dursaquantitativa:

OFFERTA EcoONOMICA (P) ; MAX 45PUNTI

la Commissione attribuira alla migliore offerta,vevo al concorrente che avra offerto il maggior
ribasso percentuale sul prezzo netto di un padtase di gara, il massimo del punteggio, ovvero 45
punti, mentre per le restanti offerte si procedstéaverso interpolazione lineare secondo la seguen
formula:

P(a) = (Va/Vmax) x Pmax

Dove:

P(a) = punteggio attribuito all’'offerta (a)
Va = valore offerto dal concorrente (a)
Vmax = valore dell'offerta piu conveniente
Pmax = punteggio massimo attribuibile

L’Amministrazione, ai sensi dell’art. 86, commad&l D.Lgs. 163/2006 e successive modifiche ed
integrazioni, valutera la congruita delle offemerélazione alle quali sia i punti relativi al prez sia la
somma dei punti relativi agli altri elementi di utdzione, sono entrambi pari 0 superiori ai quattro
quinti dei corrispondenti punti massimi previstl dando di gara.



L’individuazione, la verifica e I'esclusione deliéferte anormalmente basse saranno effettuate decon
i criteri e le procedure previste dagli artt. 86eguenti del D.Lgs. 163/2006 e successive modifeche
integrazioni.

L’Amministrazione si riserva la facolta di valutaie ogni caso, ai sensi dell'art. 86, comma 3, la
congruita di ogni offerta che, in base ad elemgpicifici, appaia anormalmente bassa.
L’Amministrazione si riserva la facolta di procedecontemporaneamente all'eventuale verifica di
anomalia delle migliori offerte.

11) CAUZIONE PROVVISORIA E DEFINITIVA : in sede di gara i soggetti dovranno presentaueicae
provvisoria di €. 80.300,00 pari al 2% (due pentog dellimporto complessivo presunto della
concessione, costituita in uno dei seguenti modi:

» da fideiussione bancaria o assicurativa o rilaacidgli intermediari iscritti nell’albo di cui
all'articolo 106 del D.Lgs. 1° settembre 1993, 853che svolgono in via esclusiva o prevalente
attivita di rilascio di garanzie e che sono sotgipa revisione contabile da parte di una sociéeta d
revisione iscritta nell'albo previsto dall'articol®1 del D.Lgs. 24 febbraio 1998, n. 58;

 da versamento in contanti presso la Tesoreria Calaudi Impruneta (Banca di Credito
Cooperativo di Impruneta — Piazza Buondelmonti9+2mpruneta). Dovra essere prodotta in sede
di gara la ricevuta dell'avvenuto versamento. Nel&usale dovra essere riportata la dicitura
“deposito cauzionale per gara concessione seremounale di ristorazione” con indicazione del
CIG di gara.

La garanzia deve prevedere espressamente la ranahdieneficio della preventiva escussione del
debitore principale, la rinuncia all’eccezione dii @ll'articolo 1957, comma 2, del codice civile,

nonché la sua operativita entro quindici giornise@mplice richiesta scritta dell’Amministrazione

Comunale.

La garanzia deve avere validita per almeno cemtizttgiorni dalla data di presentazione dell' offesta
deve contenere I'impegno al rilascio della cauzideénitiva in caso di aggiudicazione. La garanzia
copre la mancata sottoscrizione del contratto aéo flell’affidatario, ed € svincolata automaticamee

al momento della sottoscrizione del contratto miedes

E’ ammessa la riduzione della cauzione del 50%lganprese certificate ai sensi dell’art. 75, coam
7 del D.Igs. 163/2006 e successive modifiche ezbnatzioni.

Dopo l'avvenuta aggiudicazione definitiva il consiemario € tenuto a prestare una garanzia
fideiussoria definitiva pari al 10% dellimporto mplessivo presunto della concessione pari ad €.
4.015.000,00, sotto forma di fideiussione bancarassicurativa o rilasciata dagli intermediari itsicr
nell'albo di cui all’articolo 106 del D.Lgs. 1° seinbre 1993, n. 385, che svolgono in via esclusiva
prevalente attivita di rilascio di garanzie e clo&cs sottoposti a revisione contabile da parte @ un
societa di revisione iscritta nell'albo previstdl@aticolo 161 del D.Lgs. 24 febbraio 1998, n. 8.
ammessa la riduzione della garanzia fideiussorimitlea del 50% ai sensi dell’art. 75, comma 7 del
D.Lgs. 163/2006 e successive modifiche ed integrazi

La garanzia fideiussoria definitiva deve prevedespressamente la rinuncia al beneficio della
preventiva escussione del debitore principaleinlancia all’eccezione di cui all’articolo 1957, com

2, del codice civile, nonché la sua operativitar@rquindici giorni, a semplice richiesta scritta
dell’Amministrazione Comunale.



12) DIVIETO DI APPALTO : come stabilito all’art. 27 del capitolato specidila concessione, e fatto
divieto al Concessionario di cedere o appaltarera il servizio oggetto della presente concessione
tranne che, alle condizioni e nei limiti previsélicart. 118 del D.Lgs. 163/2006 e successive molak

ed integrazioni, per i lavori e per le attivita tdasporto e consegna dei pasti di cui rispettivamen
all’art. 1, comma 6 e all’'art. 1, comma 2, lettb)adel capitolato speciale della concessione paoatdi

su Internet di seguito al presente bando.

Si precisa che, ai sensi dell'art. 118, comma 38,0degs. 163/06, il Comune non provvedera a
corrispondere direttamente all’appaltatore o altiwasta I'importo delle prestazioni dagli stessi
eseguite. Pertanto il concessionario € obbligateasmettere, entro 20 (venti) giorni dalla data di
ciascun pagamento effettuato nei confronti deghadtatori o cottimisti, copia delle fatture quietarte

relative ai pagamenti da esso corrisposti, comitiazione delle ritenute di garanzia effettuate.
13)MODALITA ' DI FINANZIAMENTO : mezzi propri di Bilancio.

14) MODALITA DI SVOLGIMENTO DELLA CONCESSIONE E RAPPORTI ECONOMICO -FINANZIARI :
condizioni stabilite dal capitolatspeciale della concessiorapprovato con la determinazione del
Responsabile dell’Ufficio Socio Educativo n. 57 @31.01.2014 e visibile al sopraindicato indirizzo
internet del Comune.

15) OPERAZIONE DI ESAME DELLE DOMANDE DI PARTECIPAZIONE

L’istruttoria delle domande di partecipazione cleeverranno per la gara in oggetto verra effettdata
Responsabile del Servizio proponente la procedugar che, con proprio provvedimento, approvera
I'elenco dei soggetti da invitare alla gara med@sim

16) ULTERIORI NORME DI PARTECIPAZIONE DEI RAGGRUPPAMENTI  TEMPORANEI DI IMPRESE E DEI
CONSORZI

| consorzi sono tenuti a dichiarare in modo chetmivoco, con dichiarazione da presentare in dede
domanda di partecipazione alla gara, come da mddllpubblicato su Internet di seguito al presente
bando, a quale tipologia appartengono tra quedgigte alle lettere b), c) ed e) dell’art. 34, dzlLgs.
163/06.

Alle condizioni previste dell'art. 37, comma 8, delLgs. 163/06, € consentita la presentazione di
offerte da parte dei soggetti di cui all’art. 3ditl d) (raggruppamenti temporanei di concorrezdi)e)
(consorzi ordinari) anche se non ancora costitimttal caso, nella documentazione di partecipazion
alla gara, dovra essere inserdggena di esclusioneanche la dichiarazione di impegrsottoscritta da
tutti gli operatori economici che costituirannoaggruppamenti temporanei o i consorzi ordinari di
concorrenti che, in caso di aggiudicazione dellaagali stessi operatori conferiranno mandato
collettivo speciale con rappresentanza ad unodil espressamente indicato con la stessa dichoaezi
e qualificato come mandatario, il quale stipuldraantratto in nome e per conto proprio e dei
mandanti.

L'offerta tecnica ed economica dovra essere soit@saltresi,sempre a pena di esclusione dalla
gara, da tutti gli operatori economici che costituirannraggruppamenti temporanei o i consorzi
ordinari di concorrenti.

La societa che partecipa ad un raggruppamentocorieorzio non puo concorrere singolarmente o far
parte di altri raggruppamenti o consorzi partedipalfa gara, pena I'esclusione dalla gara del stigg
stesso e dei raggruppamenti/consorzi cui essoqgpairte

Pertanto il consorzio e tenuto ad indicare la danamione di tutti i consorziati.




17) CONTROLLI SUL POSSESSO DEI REQUISITI DI PARTECIPAZIO NE ALLA GARA

Le dichiarazioni richieste per la presente garatredmente al possesso dei requisiti di ordine gdee
di cui all’art. 38 del D.Lgs. 163/2006, sono sogged verifica ai sensi e per gli effetti dello si@s
articolo 38 e del D.P.R. 445/2000.

Ogni altra dichiarazione rilasciata per la presgyae comprese le dichiarazioni relative ai regjuiki
ordine specialsono soggette a verifica ai sensi e per gli effiett D.P.R. 445/2000.

18) NORME APPLICABILI

Per tutte le condizioni non previste nel preseratedo e nella lettera di invito a gara, si fa esges
riferimento al Capitolato Speciale della Concessjal Regolamento per la disciplina delle gareie de
contratti del’Ente ed alle vigenti disposizioninmateria.

L’'aggiudicatario sara tenuto al pieno rispetto aleglbrmativa sulla salute e sicurezza nei luoghi di
lavoro.

In caso di aggiudicazione, il Concessionario hdbl@o di assorbire ed utilizzare prioritariamente
nell'espletamento del servizio, qualora disponjhililavoratori che gia vi erano adibiti quali soci
lavoratori o dipendenti del precedente aggiudioatar

19) ULTERIORI INFORMAZIONI

* Il recapito del plico rimane ad esclusivo rischal dhittente ove per qualsiasi motivo lo stesso non
giunga in tempo utile.

» L’aggiudicazione avverra anche in presenza di amteacfferta valida, purché accettabile.

» La consegna del servizio potra avvenire anche natle della stipulazione del contratto.

* L’Amministrazione si riserva la facolta di non pedere all’aggiudicazione se nessuna offerta
risulti conveniente o idonea in relazione all’odgetel contratto.

* In caso di parita di punteggio I'aggiudicazione @wa nei confronti del concorrente che avra
ottenuto il miglior punteggio per l'offerta tecnicén caso di ulteriore parita di punteggio si
procedera ai sensi dell'art. 77 del R.D. n. 8272805.1924.

* Non sara ammessa alla partecipazione la richiestacaso che manchi o risulti incompleto o
irregolare alcuno dei documenti e dichiarazionhiesti dal presente bando e dai moduli di
dichiarazione (modulo “A” e modulo “B”), documenia@e pubblicata in internet, insieme al
capitolato speciale della concessione, di seglibaado stesso; sara parimenti esclusa la domanda
nel caso in cui non sia fisicamente allegata atthidrazione sostitutiva la copia di un documento
d’identita, in corso di validita, del soggetto dafante.

e L'utilizzo dei moduli stessi (modulo “A” e moduldB”™) non é obbligatoria a pena di esclusione
dalla gara, a condizione che siano ugualmente gssentutte le dichiarazioni in essi richieste,
rilasciate nelle forme previste dalle vigenti dispz@oni richiamate nel modulo.

* L’inosservanza dell’obbligo sul bollo non compoadiesclusione dalla gara, ma il documento non
in regola sara sottoposto a regolarizzazione ai skhegge.

* L’Amministrazione si riserva di richiedere ai paifgnti eventuali integrazioni necessarie alla
valutazione delle domande di partecipazione nondméarimenti ed integrazioni sulla
documentazione presentata.

* La stipulazione del contratto € subordinata agtesg@amenti e certificazioni previsti dalla vigente
normativa antimafia nonché all’acquisizione del&tificazione di regolarita contributiva di cui
all'art. 2 del D.L. 210/02 convertito, con modifiani, dalla Legge 266/02.

» Si precisa che, ai sensi dell'art. 11, comma 13Rléhs. 163/2006, come sostituito dall’art. 6,
comma 3 del D.L. 179/2012, convertito in Legge 21/2012, ai fini della stipula del contratto in



modalita elettronica, il legale rappresentantesdeglgetto aggiudicatario che sottoscrive il contratt
dovra essere in possesso di firma digitale, aiisktle disposizioni del D.Lgs. 82/2005.

* Tutte le spese relative alla concessione e coesedli sono a carico del concessionario che
dovra sostenerle, unitamente al versamento del sitepcauzionale definitivo, a seguito di
comunicazione dell’Ufficio di Direzione (Gare e Guaatti) dell’Ente.

* Per tutto quanto non previsto si fa espresso mifento al Capitolato speciale della concessione
approvato con la determinazione del ResponsabileUtfeeio Socio Educativo n. 57 del
27.01.2014 nonché al Regolamento per la disciplieiée gare e dei contratti del’Ente ed alla
normativa vigente in materia.

» La tutela giurisdizionale davanti al giudice amrsirativo e disciplinata dal codice del processo
amministrativo approvato dal D.Lgs. 104/2010. Ewuatitricorsi potranno essere proposti al Tar
Toscana - sede di Firenze - Via Ricasoli n. 40,tegnini indicati dall’art. 120, comma 5, del
citato D.Lgs 104/2010.

20) COMUNICAZIONI

Tutte le comunicazioni inerenti la procedura in ey saranno effettuate dallAmministrazione
mediante posta elettronica certificata ovvero madiafax. A tal fine il concorrente dovra

obbligatoriamente indicare, nel modulo “A” oltre @micilio eletto, I'indirizzo di posta elettronica

certificata (se disponibile) e il numero di faxgalale acconsente che siano inoltrate le comunigazio
In caso di indicazione di piu indirizzi per le comicazioni, 'Amministrazione si riserva a suo
insindacabile giudizio di scegliere il mezzo di agritazione piu idoneo.

E’ obbligo del concorrente comunicare tempestivameadl’Amministrazione, via fax al numero

055/2036438, ogni variazione sopravvenuta nel cdedla procedura di gara circa il numero di fax o
l'indirizzo (gia indicati nel modulo “A”) cui ricegre le comunicazioni.

21)DICHIARAZIONE IN MATERIA DI ACCESSIBILITA AGLIATTI  EXARTT.13E79D.LGS. 163/2006

Al fine dell'applicazione degli artt. 13 e 79 delLDs. 163/06, I'impresa concorrente ha I'obbligo di
evidenziare le eventuali parti dell'offerta e deflacumentazione a suo corredo costituenti segreti
tecnici o commerciali, o ulteriori aspetti risenvdell'offerta stessa (e dunque sottratte all'evals
accesso agli atti del procedimento di cui all&@@, comma 5-quater, del D.Lgs. 163/06); a tal fine,
dovra rendere motivata e comprovata dichiarazievejenziando in modo puntuale ed espresso le
suddette parti dell'offerta.

In mancanza totale o parziale dell’indicazione @lgarti costituenti segreti tecnici o commerciali o
ulteriori aspetti riservati, come pure in mancadeHa relativa comprovata motivazione, I'offertaua

la documentazione a suo corredo saranno da inteedene interamente accessibili.

La stessa motivata e comprovata dichiarazione dess&re presentata dall'impresa concorrente con
riferimento alle giustificazioni dell’'offerta, quala richieste dal’ Amministrazione. Anche in tak@so

in mancanza dell'indicazione puntuale delle pawstituenti segreti tecnici o commerciali o ulterior
aspetti riservati, come pure in mancanza dellativelacomprovata motivazione, la documentazione
prodotta in sede di giustificazioni sara da inteedeome interamente accessibile.

In ogni caso, resta ferma la facolta dell Ammirgigione di valutare le dichiarazioni del concorreaite
sensi dei citati artt. 13 e 79 del D.Lgs. 163/G8lalL. 241/1990 e del D.P.R. 184/2006.

Si precisa che in caso di richiesta di accesso atlidella presente procedura di affidamento, le
previsioni di cui al presente punichiarazione in materia di accessibilita agli agx artt. 13 e 79
D.LGS 163/0&ostituiscono comunicazione ai sensi dell'art. IR 184/2006.



22) ACCESSO AGLI ATTI DEL PROCEDIMENTO

Il diritto di accessagli atti della presente procedura e disciplinattbatt. 13 del D.Lgs. n.163/2006 e,
per quanto in esso non espressamente prevista dah. 241/1990 e successive modificazioni. In
particolare si da atto che: ai sensi dell'art. €émma 5-quater, del D.Lgs. 163/2006, l'accesso
informale & consentito_entro dieci giordall'invio della comunicazione dei provvedimenteyista
dallo stesso articolo, salvi i provvedimenti di lesone o differimento dell'accessalottati ai sensi
dell'art.13, presso: Ufficio di Direzione (Gare er@ratti) — Via Cavalleggeri n. 16 — 50023 Imprumet
nei seguenti giorni ed orari: Lunedi, Martedi, Gidv e Venerdi dalle ore 08.30 alle ore 13.00, il
giovedi anche dalle ore 15.00 alle ore 18,00 — aied¢ chiuso.

23) TRATTAMENTO DATI

Ai sensi del D.Lgs 30/06/2003 n. 196 il trattamed® dati personali forniti dai prestatori di seivi
concorrenti sara finalizzato all’espletamento dslie procedure concorsuali e si svolgera comunque
in modo tale da garantire la sicurezza e la risenza dei dati stessi.

Tali dati saranno depositati presso questa Ammazgine.

Gli operatori economici possono rivolgersi:

- per chiarimenti in ordine alla documentazione di gaa:

UFFICIO DI DIREZIONE ( GARE E CONTRATTI ) — Sig.ra Simona Masini
Via Cavalleggeri n. 16 — 50023 Impruneta

Tel. 055/2036628 — Fax 055/2036438

E-MAIL :s.masini@comune.impruneta.fi.it

- per chiarimenti in ordine ad aspetti tecnici:

UFFICIO SOCIO EDUCATIVO - Dr.ssa Virginia Possenti
Piazza Buondelmonti n. 41 — 50023 Impruneta

Tel. 055/2036489-482 — Fax 055/2036438
E-MAIL : v.possenti@comune.impruneta.fi.it

Il presente bando é stato spedito per la pubblicaane sulla Gazzetta Ufficiale dell’lUnione Europea iata
28.01.2014 ed é pubblicato all'albo pretorio del Goune, sul sito internet: www.Comune.Impruneta.fi.it,
sulla Gazzetta Aste e Appalti Pubblici, sul sito iformatico del Ministero delle Infrastrutture e sul
sito informatico presso I'Osservatorio dei Contratt.

Impruneta, 28 gennaio 2014

Il Responsabile
Ufficio Socio Educativo
Dr.ssa Virginia Possenti



