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AZIENDA REGIONALE PER IL DIRITTO ALLO STUDIO UNIVER SITARIO  

V.le Gramsci, 36 50132 Firenze - Tel. 055/22611 - F ax 055/2261258 
http://www.dsu.toscana.it - e-mail:appalti@dsu.tosc ana.it 

BANDO DI GARA D’APPALTO – N. GARA 3712488  – CODICE  CIG  3715070CBC 
 

SEZIONE I: AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE  
I. 1)  DENOMINAZIONE, INDIRIZZO E PUNTI DI CONTATTO:  

Azienda Regionale per il Diritto allo Studio Universitario – Servizio Approvvigionamenti e 
Contratti - Viale Gramsci, 36 - 50132 Firenze, n. Tel. 050/567437- Fax 050/562032 -  
Tel.055/2261247, n. fax 055/2261258, http://www.dsu.toscana.it, e-mail: 
contratti@dsu.toscana.it. 
Ulteriori informazioni sono disponibili presso: i punti di contatto sopra indicati. 
Il capitolato speciale di appalto e la documentazio ne amministrativa sono disponibili 
presso: i punti di contatto sopra indicati. 
Le offerte vanno inviate a: Ufficiale Rogante dell’Azienda Regionale per il Diritto allo 
Studio Universitario - Viale Gramsci, 36 - 50132 Firenze. 

I. 2) Tipo di Amministrazione aggiudicatrice e prin cipali settori di attività: 
Autorità regionale. 

I. 3) Servizi generali delle amministrazioni pubbliche. 
I. 4) L’amministrazione aggiudicatrice acquista per conto di altre amministrazioni aggiudicatrici: 

no. 
SEZIONE II: OGGETTO DELL’APPALTO  
II. 1)  DESCRIZIONE:  
II.1.1)  Denominazione conferita all’appalto dall’a mministrazione aggiudicatrice : 
 Servizio di somministrazione pasti per gli studenti universitari frequentanti l’Università degli 

Studi di Firenze – Polo Scientifico di Sesto Fiorentino (FI). 
II. 1.2)  Tipo di appalto e luogo di esecuzione del  servizio:  

b) Servizio 
� Categoria di servizi: 17 
� Luogo principale di consegna: Firenze. 
� Codici NUTS: ITE1  

II. 1.3) L‘avviso riguarda:  
Un appalto pubblico. 

II. 1.5)  Breve descrizione dell’appalto:  
Servizio di somministrazione pasti, pranzo ed eventuale cena, dal lunedì al sabato, per gli 
studenti universitari frequentanti l’Università degli Studi di Firenze – Polo Scientifico di 
Sesto Fiorentino (FI). Il numero presunto dei pasti da erogare nel corso di un anno è di 
85.000 pasti interi e n. 30.000 pasti ridotti.   

II. 1.6)  CPV (Vocabolario comune per gli appalti):   
55300000-3 

II. 1.7)  L’appalto rientra nel campo di applicazio ne AAP: No. 
II. 1.8)  Divisione in lotti: No 
II. 1.9)  Ammissibilità di varianti: No. 
II. 2)  QUANTITATIVO O ENTITÀ DELL’APPALTO 
II. 2.1)   Quantitativo o entità totale: 

€ 1.432.000,00.= oltre Iva (compresa l’eventuale ripetizione del servizio). 
II. 2.2)   Opzioni: No. 
II. 2.3)  DURATA DELL’APPALTO O TERMINE DI ESECUZIO NE: 

mesi 12 (dodici), con facoltà di ripetizione del servizio ai sensi dell’art. 57, co. 5, lett. b) D. 
Lgs. 163/2006 per un ulteriore periodo di mesi 12 (dodici).  

SEZIONE III: INFORMAZIONI DI CARATTERE GIURIDICO, E CONOMICO, FINANZIARIO E 
TECNICO. 
III. 1)  CONDIZIONI RELATIVE ALL’APPALTO 
III. 1.1) Cauzioni e garanzie richieste:  

- cauzione provvisoria pari a € 28.660,00.= (2% dell’importo a base d’asta), validità 
180 giorni dalla data di presentazione dell’offerta, da costituirsi secondo forme e 
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modalità art. 75 D. Lgs. 163/2006.  
- Cauzione definitiva pari al 10% dell’importo di aggiudicazione da costituirsi secondo 

forme e modalità di cui all’art. 113 D.Lgs. 163/2006 s.m.i.. 
III. 1.2) Modalità finanziamento/pagamento:  

Risorse ordinarie dell’Azienda. 
III. 1.3) Forma giuridica che dovrà assumere il rag gruppamento di operatori  economici 

aggiudicatario dell’appalto:  
Ammessi raggruppamenti temporanei ai sensi dell’ art. 37 D.Lgs. 163/2006 s.m.i.. 

III. 1.4) Altre condizioni particolari cui è sogget ta la realizzazione dell’appalto: No. 
III. 2)  CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE  
III.2.1) Situazione personale degli operatori, incl usi i requisiti relativi all’iscrizione nell’albo 

professionale o nel registro commerciale: 
 La partecipazione alla gara è riservata ai concorrenti in possesso dei seguenti requisiti: 

- insussistenza delle cause di esclusione dalla  partecipazione alle gare di cui all’art. 38 
D. Lgs. 163/2006 s.m.i.; 

- iscrizione alla C.C.I.A.A. per le imprese italiane  o registro analogo per imprese di altro 
Stato membro CEE per attività corrispondente a quella oggetto della presente gara. 

III.2.2) Requisiti di Capacità economica e finanzia ria: 
- Fatturato globale per attività di ristorazione  annuo  per un importo complessivo di € 
720.000,00.= IVA esclusa (potrà prendersi a riferimento un anno del triennio 2008, 
2009, 2010). 

- Svolgimento di servizi analoghi di Ristorazione per un numero annuo di pasti pari a 
quelli presunti pari a n. 115.000 (potrà prendersi a riferimento un anno del triennio 
2008, 2009, 2010). 

III. 2.4) Avvalimento:  

ammesso, ai sensi dell’art. 49 D. Lgs. 163/2006 e ss.mm. per i requisiti di cui al punto 
2.2. 
Il concorrente può avvalersi di una sola impresa ausiliaria; non è consentito che della 
stessa impresa ausiliaria possano avvalersi più concorrenti. 
Nel caso di ricorso all’avvalimento unitamente alla Domanda di partecipazione dovranno 
essere inviate le dichiarazioni di cui all’art. 49 D.Lgs. 163/2006 e ss.mm. relative 
all’impresa ausiliaria, utilizzando, in via preferenziale, il modulo allegato “Domanda di 

partecipazione impresa ausiliaria”. 
 

III.2.5)  Appalto riservato: No. 
 
SEZIONE IV: PROCEDURA 
IV. 1)  TIPO DI PROCEDURA  
IV.1.1) Tipo di procedura: Aperta, ai sensi dell’art. 55 del D. Lgs. 163/2006 e ss.mm.. 
IV.2)  CRITERI DI AGGIUDICAZIONE 
IV.2.1) Criteri di aggiudicazione: 

prezzo più basso, ai sensi dell’art. 82 D. Lgs. 163/2006 e ss.mm., con verifica delle offerte 
anomale ai sensi degli artt. 86 e segg. D. Lgs. 163/2006. 

 In caso di parità si procederà all’aggiudicazione provvisoria mediante sorteggio 
IV.2.2)  Ricorso ad un’asta elettronica: No 
IV.3)  INFORMAZIONI DI CARATTERE AMMINISTRATIVO 
IV.3.2) Pubblicazioni precedenti relative allo stes so appalto: No.  
IV.3.3) Condizioni per ottenere la documentazione d i gara:  

termine per il ricevimento delle richieste di documenti o per l’acceso ai documenti:  
- 27 Gennaio 2012, ore 13,00 
Documenti a pagamento: no. 

IV.3.4)  Termine per il ricevimento delle offerte:  
- 31 Gennaio 2012 ore 12,00 

IV.3.6) Lingue utilizzabili per la presentazione de lle offerte : Italiano. 
IV.3.7) Periodo minimo durante il quale l’offerente  è vincolato alla propria offerta: 

180 giorni dal termine ultimo per il ricevimento delle offerte. 
IV.3.8) Modalità di apertura delle offerte: 
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Data: 2 febbraio 2012 ore 11,00 . 
Luogo: Firenze – Viale Gramsci, 36. 
Persone ammesse ad assistere all’apertura delle offerte: si. 
I legali rappresentanti dei concorrenti ovvero i soggetti, uno per concorrente, muniti di 
specifica delega loro conferita dai suddetti legali rappresentanti. 

SEZIONE VI: ALTRE INFORMAZIONI  
VI.1)  TRATTASI DI UN APPALTO PERIODICO:  No. 
VI.2)  APPALTO CONNESSO AD UN PROGETTO/PROGRAMMA FI NANZIATO DAI FONDI 

DELL’UE: No. 
VI.3)  INFORMAZIONI COMPLEMENTARI: 

Aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, se ritenuta congrua e 
conveniente dall’Amministrazione. L’Amministrazione si riserva la facoltà di annullare e/o 
revocare il bando di gara, non aggiudicare e/o non stipulare il contratto senza incorrere in 
responsabilità e/o azioni di richiesta danni, indennità o compensi di qualsiasi tipo, 
nemmeno ai sensi degli artt. 1337 e 1338 c.c.. 
Non sono ammesse offerte parziali, indeterminate, plurime, condizionate o in aumento. 
Responsabile unico del procedimento: Dr. Enrico Carpitelli. 

VI. 4)  PROCEDURE DI RICORSO 
VI. 4.1) Organismo responsabile delle procedure di ricorso:  

T.A.R. Toscana Via Ricasoli, 40 50123 Firenze. 
VI. 4.2) Presentazione ricorso, termini:  

60 giorni al T.A.R. Toscana  
VI. 4.3) Servizio presso il quale sono disponibili informazioni sulla presentazione del 

ricorso:   
Servizio Approvvigionamenti e Contratti, Dott.ssa Sabrina Gazzetti, tel. 050/567437 - 
055/2261247,  fax 050/562032. 

VI. 5)  DATA SPEDIZIONE DEL PRESENTE AVVISO ALLA G. U.C.E.:  19 dicembre 2011. 
 

     Il Direttore dell’Azienda Regionale DSU Toscana 
Dr. Paolo Vicini 


